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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Swiadczenie ustugi cateringowej podczas: ,Organizacji szkolenia dla kandydatéw na Energetykéw
Gminnych” w Radomiu, przeprowadzanego w ramach Projektu pn. ,,0gdélnopolski system wsparcia
doradczego dla sektora publicznego i mieszkaniowego oraz przedsiebiorstw w zakresie
efektywnosci energetycznej oraz OZE”.

WYMAGANIA DOTYCZACE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamowienia jest swiadczenie ustugi cateringowe] podczas: , Organizacji szkolenia dla
kandydatéw na Energetykéw Gminnych” w Radomiu, przeprowadzanego w ramach Projektu pn.
,»0golnopolski system wsparcia doradczego dla sektora publicznego i mieszkaniowego oraz
przedsiebiorstw w zakresie efektywnosci energetycznej oraz OZE” w ponizszych terminach:

Blok I Blok I
Liczba szkolonych | Miejsce szkolenia
DATA SZKOLENIA oseb
07 maja 2019-r. 08 maja 2019rr. 35 (+/- 5 osbb) Radom
20 maja 2019rr. 21 maja 2019r. 35 (+/- 5 0sdb) Radom
03 czerwca 2019 . 04 czerwca 2019 . 35 (+/- 5 osbb) Radom

l. Miejsce swiadczenia ustugi:
Regionalna Dyrekcja Lasow Panstwowych, ul. 25 Czerwca 68, 26-600 Radom (sala
konferencyjna Il. pietro).

Il. Ustuga cateringowa:

1. Wykonawca zapewnia adekwatng liczbe do liczby oséb biorgcych udziat w szkoleniu:
1) zastawe stotowg porcelitowa/porcelanowg, szkto, sztuéce metalowe, szkto do serwowania
napojéw (tj. woda, soki, kawa, herbata) serwetki papierowe;
2) stoty bufetowe, stoty bankietowe;
3) biate obrusy na stoty (pod bufety i bankietowe);
4) obstuge kucharska i kelnerska w ilosci niezbednej do obstuzenia 35 (+/- 5 oséb), ubrang
jednolicie, schludnie i elegancko;
5) napoje serwowane w dzbankach szklanych;
6) dania w podgrzewanych pojemnikach.
2. Swiadczenie ustugi cateringowej wraz z obstugg kelnerska obejmuje:
1) Serwis kawowy w formie bufetu dla 35 (+/-5 0s6b), w godzinach 09:00-15:00 uzupetniany
na biezgco, w tym:
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a) kawa—250 ml/os.,

b) herbata w torebkach, minimum trzy rodzaje, w tym co najmniej: 2 rodzaje herbaty
czarnej i jeden rodzaj herbaty owocowej (jedna torebka na osobe),

c) goragca woda do herbaty (wedtug potrzeb, adekwatnie do liczby uczestnikéw
szkolenia),

d) woda mineralna gazowana i niegazowana — 0,5l/os.,

e) soki owocowe 100%: pomaranczowy, jabtkowy, grapefruitowy (nie dopuszcza sie
napoi owocowych i nektaréw) — 150ml/os.,

f)  ciasto lub ciasteczka koktajlowe min. 3 rodzaje — 100 g/os.,

g) owoce filetowane (min. 3 rodzaje) — 150 g/os.,

h) dodatki do napojow cieptych — cukier, mleczko do kawy, cytryna, stodzik (wedtug
potrzeb, adekwatnie do liczby osdb).

Serwis kawowy z obstugq kelnerdw.

2) Lunch w formie bufetu dla 35 (+/- 5 0séb) w godzinach 13:00-13:45, w tym:
a) zupa, co najmniej 1 propozycja (co najmniej 200 ml/os.),
b) danie gtéwne miesne, co najmniej 2 propozycje, w tym jedno z drobiu i jedno z miesa
wieprzowego (co najmniej 200 g/os.),
c) danie gtéwne rybne, 1 propozycja (co najmniej 200 g/os.),
d) dodatki do dan gtéwnych:
— ziemniaki gotowane/pieczone, ryz, kasza (co najmniej 200 g/os.),
— zestaw suréwek (co najmniej 2 rodzaje) oraz bukiet warzyw gotowanych (co
najmniej 200 g/os.).
Lunch z obstugq kelnerow.

Wykonawca zobowigzany jest do uprzatniecia pomieszczenia po zakornczeniu ustugi.

Dodatkowe warunki $wiadczenia ustugi cateringowej:

1.

Wykonawca na min. tydzied przed terminem kazdego szkolenia przedstawi zamawiajagcemu
propozycje (min. 2) menu poszczegdlnych ustug cateringowych. Ostateczny ksztatt menu
powstanie w konsultacji z zamawiajgcym.

Wykonaweca zapewni dostepnosé wody mineralnej dla prelegentéw podczas catego spotkania.
Do 2 dni roboczych przed terminem szkolenia wykonawca zostanie poinformowany
pisemnie (takze w formie e-mail) o ostatecznej liczbie uczestnikéw szkolenia.

Nie dopuszcza sie uzywania sztu¢cow i naczyn jednorazowych.

Zamawiajagcy wymaga, aby napoje gorgce w ramach serwisu kawowego byly podawane
w termosach lub perkolatorach albo serwowane z ekspresu, natomiast woda i napoje
w dzbankach. Wykonawca bedzie na biezgco dostarcza¢ artykuty spozywcze oraz napoje
w ramach serwisu kawowego podczas szkolenia. Wykonawca zapewni dodatkowy, pusty stét
w pomieszczeniu, w ktérym odbedzie sie serwis kawowy, na ktéry uczestnicy bedg mogli
odktada¢ brudne naczynia oraz, zapewni biezgce sprzatanie brudnych naczyn z catego
pomieszczenia.

Wykonawca zobowigzany bedzie do sSwiadczenia ustugi cateringowej wytgcznie przy uzyciu
produktow Swiezych, spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych, jak rowniez do
przestrzegania przepisdw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéow
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spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia,
oraz do estetycznego ich podawania.

Naleznos¢ za ustuge cateringu obliczona zostanie na podstawie faktycznej ilosci oséb, ktére
wziety udziat w szkoleniu, zgodnie z pkt. 3.

Zamowienie realizowane w ramach Projektu pn. ,,0gélnopolski system wsparcia doradczego
dla sektora publicznego, mieszkaniowego oraz przedsiebiorstw w zakresie efektywnosci
energetycznej oraz OZE” finansowany jest przez Unie Europejska ze dziatania 1.3
"0Ogodlnopolski system wsparcia doradczego dla sektora publicznego, mieszkaniowego oraz
przedsiebiorstw w zakresie efektywnosci energetycznej oraz OZE" realizowanego w ramach
Programu Operacyjnego Infrastruktura i Srodowisko - zgodnie z osig priorytetowy |,
Poddziatanie 1.3.3 "Zmniejszenie emisyjnosci gospodarki”.



